
logo

Lucerne Publishing 
Sede centrale: 1234 Maple Street 

Suite 567 
Seattle, USA 

Telefono: 001-123-5550123 
Fax: 001-123-5550145 

http://www.lucernepublishing.com 

                     
      

 
 

Evento formativo  

accreditato con n. 20 crediti 

dal Consiglio  

dell’Ordine degli Avvocati di Bologna 
La società Appaltiamo srls è lieta di proporre il: 

V °  S E M I N A R I O  I N  M A T E R I A  

D I  A P P A L T I  P U B B L I C I  

Noi, insieme, al fianco del cambiamento dalla 

Direttiva 2014/24 al nuovo Codice degli Appalti  

BOLOGNA 30 giugno e 1 luglio 2016 

Anche in questa occasione avremo l’onore di avere in 

aula con noi il Presidente emerito del Consiglio di 

Stato  
Dott.Pasquale de Lise 

 

L’evento si svolgerà presso l'albergo Savoia Hotel 

Regency ****S in Via del Pilastro 2, Bologna. 

Quest’anno il costo di partecipazione sarà 

particolarmente agevolato dalle sponsorizzazioni da 

parte delle società Sca Hygiene Products s.p.a. 

Il costo di partecipazione alle due giornate di 

convegno è pari a € 500, oltre iva. 

Gli iscritti segnalati quali “amici” del FARE o dello 

sponsor Sca Hygiene Products spa godranno di uno 

sconto del 20 per cento rispetto agli importi sopra 

indicati. 

Le amministrazioni potranno usufruire della 

esenzione dell’iva per il servizio di formazione. 

Compresi in tale importo devono intendersi, oltre alla 

partecipazione alle due giornate di seminario, 2 Coffee 

Break a metà mattina, i Business Lunch del giovedì e 

venerdì, la degustazione enologica, la cena del giovedì 

sera e quest’anno anche il pernottamento del giovedì. 

Non è incluso nel prezzo il costo degli spostamenti da 

e per Bologna. 

Per esigenze organizzative chiediamo la compilazione 

tempestiva del modulo di adesione e l’invio dello 

stesso via mail all’indirizzo toto@appaltiamo.it o al 

numero di fax 051/348030 

Il pagamento della quota di partecipazione potrà 

essere effettuato anche in un secondo momento, a 

seguito della ricezione della fattura da parte della 

società Appaltiamo srls. 

Il seminario sarà confermato con il raggiungimento 

del numero minimo di 15 adesioni e fino ad 

esaurimento posti. 
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Per informazioni sulle 
posizioni aperte o per inviare 
un Curriculum Vitae, visitare 
il sito Web all'indirizzo 

www.lucernepublishing.com 
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9.30 La nuova offerta economicamente più 

vantaggiosa: il Dott.Filippo Corradini 

di Paragon Advisory approfondirà in 

particolare le metodologie di 

applicazione del value for money. 

11.30 Coffee Break  

11.45 Applicazioni pratiche di istituti 

meritevoli: l’Avv. Vittorio Miniero  

approfondirà gli istituti più rilevanti della 

Direttiva ed il loro recepimento nel 

nuovo Codice degli Appalti e delle 

Concessioni 

13.30 Tavola rotonda: Risposte ai quesiti e 

chiusura dei lavori.  

Consegna attestato di partecipazione e 

piccolo buffet a chiusura dei lavori 

    

La partecipazione all’evento comporterà il 

rilascio di 20 crediti formativi. 

Gli obiettivi del seminario sono: 

 approfondire le novità introdotte dal 

legislatore nazionale dopo la vigenza della Direttiva 

2014/24, divenuta self executing il 18 aprile 2016; 

 approfondire gli istituti più interessanti 

introdotti dalla Direttiva Comunitaria e le modalità 

di recepimento da parte del nostro legislatore nel 

nuovo Codice degli Appalti; 

 analizzare alcune novità del Codice degli 

Appalti, quali il nuovo affidamento in economia, i 

requisiti generali, finanziari e tecnici, l’istituto del 

subappalto; 

 analizzare l’istituto dell’Anticorruzione nel 

nuovo Codice degli Appalti e delle Concessioni; 

 discutere insieme piacevolmente su best 

practices realizzate da alcuni partecipanti per 

mettere in rete esperienze utili; 

 approfondire la nuova offerta 

economicamente più vantaggiosa e lo strumento del 

“value for money” in particolare. 

All’evento interverranno l’Avv. Vittorio Miniero, 

che analizzerà le principali novità in materia di 

appalti pubblici, il Dott.Marcello Faviere che 

analizzerà la materia dell’Anticorruzione nel nuovo 

Codice degli Appalti, il Dott.Filippo Corradini che 

approfondirà lo strumento del “value for money”. 

Inoltre avremo l’onore di approfondire best practices 

con il Prof.Davide Croce, l’Ing.Adriano Leli, il 

Dott.Rinaldo Maffei e con il Dott.Carlo Pedrolli. 

Come tutti gli anni, al termine della prima giornata di 

lavoro, sarà organizzata una degustazione 

dall’enologo Dott. Filippo Querzoli, che 

accompagnerà nella conoscenza dei migliori vini 

italiani.  

  

   

PROGRAMMA 

GIOVEDI’ 30 GIUGNO 2016 

 

9.30 Apertura del seminario da parte del 

Presidente Dott.Pasquale de Lise 

10.30 Intervento da parte dei Presidenti delle 

Associazioni dei Provveditori: Dott.Nunzio 

Ianiri e Dott.Marcello Faviere 

11.00 Coffee Break 

11.15 Approfondimenti normativi da parte 

dell’Avv.Vittorio Miniero 

Si analizzeranno le parti della Direttiva da 

considerarsi di immediata applicazione 

13.15 Pausa pranzo 

14.30 Talk show: discussione con alcuni esperti 

di procedure complesse su rilevanti 

esperienze acquisite e meritevoli di essere 

divulgate.  

Interverranno: il Prof.Davide Croce 

(Università LIUC), l’Ing. Adriano Leli 

(SCR Piemonte), il Dott.Rinaldo Maffei 

(Università di Trento) ed il Dott.Carlo 

Pedrolli (Specialista in Medicina Interna, 

Cardiologia, Scienza Alimentazione) 

16.00 Pillole di Anticorruzione nel nuovo 

Codice degli Appalti e delle Concessioni: 

il Dott.Marcello Faviere approfondirà le 

modalità per fare prevenzione alla 

corruzione in applicazione del nuovo 

Codice degli Appalti e delle Concessioni 

17.00 Chiusura dei lavori 

Alle 18.30, sotto il pergolato del ristorante Danilo e 

Patrizia (attiguo all’albergo Savoia), sarà organizzata 

la degustazione con Filippo.   


